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La Brasserie:

Projet:

Notre production:
Nous produisons une large gamme de bières

permanentes, de bières ponctuelle, ainsi que du
cidre et des softs. Nous aimons explorer le

monde de la bière et le faire découvrir.
Produisant majoritairement des fûts, nous avons

également une gamme de bouteilles 75cl
consignées.

Nous travaillons quasiment exclusivement des
matières premières biologiques, locales tant que
possible, et sommes certifiés bio sur la majeure

partie de notre gamme. 

Nous sommes les Zythonautes (Zytho-Nautes =
explorateurs de la bière), une fabrique de

bière artisanale basée à Valence .

Créés en 2019, nous sommes aujourd’hui 9
personnes à travailler au sein de la SCOP. La

brasserie souhaite s’inscrire dans une  
démarche sociale et environnementale. Pour
nous, la bière est synonyme d’engagement et

plaisir gustatif.

En résumé :
 "Notre bière ne peut pas plaire à tout le monde, 
mais elle est quand même vachement bonne !" 



Nos gammes :
Gamme Classique
Gamme Spéciale
Gamme Sans Alcool 

Les Ingredients Le Houblon
Le Malt



blanche tropicale

Dans cette bière blanche le houblon est à
l'honneur : Mosaic dévoile des notes de

fruits tropicaux, passion, mangue et litchi,
tandis qu'amarillo remplace la tranche de

citron traditionnelle avec son côté agrume.

25 IBU5,0% ALC

Style: American Pale

Wheat

CIDRE

Cidre "Irlandais" brassé à Valence en circuit
court : le jus de pomme (biologique) est
fait à 1km de la brasserie ! Plus fruité et

alcoolisé que ses homologues Normands
et Bretons. 

0 IBU7% ALC

Style: BRUT

IPA DU MOMENT

Fruitées et herbacées avec une belle
amertume. 

60 IBU6% ALC

Style: West Coast IPA

Blonde de soif

Zythos

Une pale ale tout public.
Houblonnée au Zythos, légères

notes de melon et d'ananas. 
Blonde dégluténisé (<20ppm)

25 IBU5,0% ALC

Style: PALE ALE

neïpaH

Un petit bijou : une NEIPA de soif !
Une Hazy IPA sèche et fruitée, désaltérante

et quasiment tout public. Une petite
explosion de houblons aux notes de fruits

exotiques.

30 IBU5,3% ALC

Style: New England IPA

Ambree du moment

Faciles à boire et rafraîchissantes, aux
délicates notes caramélisées et légèrement

torréfiées.

30 IBU5,0% ALC

Style: American Amber

Ale 

GAMME CLASSIQUE

Nos bieres pintables à souhait
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Hazy IPA    - 

Norvegian Dream 

Double Hazy IPA fruité et résineuse, avec
un gros double dry hop (Citra - Sorachi) et

un côté "marmelade" apporté par les
Kweiks (levures norvégiennes). 

65 IBU8% ALC

Style: Hazy Kweik DDH

DIPA 

Fruite , acides 

Selon disponibilité et production.
En ce moment:

Gose concombre menthe

25 IBU4% ALC

Style: Sour, Berliner,

Gose

Imperial IPA    - 

Dans Ta Face

Fruitée et résineuse, cette grosse IPA
est étonnamment facile à boire

malgré son haut voltage et ses 250
IBU. 

250 IBU10% ALC

Style: Imperial West

Coast IPA 

Noire - Black

Combava

 A la frontière des styles et des goûts.
Mariage entre les notes de café, chocolat et

caramel de la bière noire, les arômes de
fruits tropicaux du houblon et le goût

inimitable du combava. 

60 IBU6,6 % ALC

Style: Black IPA

Stout - Imperial

Stout

Selon disponibilité et production.

65 IBU9% ALC

Style: Stout

GAMME SPECIALE

Devenez explorateur de bières
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KOMBUCHA: Notre kombucha est une boisson sans alcool et pétillante. 
Brassée avec du thé, peu de sucre et du SCOBY (Symbiotic Culture Of 

Bacteria and Yeast) il est compléter en fonction des arômes par 
l'ajoute de différentes feuilles.

Kombucha  

Framboisier & romarin 

Une kombucha sans alcool mariant 
l'arôme délicat de feuilles de framboisier à 

la vivacité du romarin. Une boisson 
fermentée alliant douceur végétale et 
notes provençale pour une expérience 

gustative équilibrée et revitalisante. 

Limonade

Du jus de citron bio, du sucre bio.
Rien de plus simple, rien de plus

rafraîchissant. A conserver au frais ! 

Kombucha

Figuer & Sauge

Un kombucha sans théine et sans alcool, 
brassée avec des feuilles de la région. 

Doux parfum de figuier marié à l'éclat de 
la sauge. Des notes boisées et fruitées.

GAMME SANS ALCOOL : 
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Kombucha

MatE

El classico ! Un kombucha sans alcool 
travaillé avec du thé noir et du maté. Une 
boisson aux saveurs douces et végétales 

aux saveurs typique du maté. Embarquer 
pour le Paraguay.



Contact

Brasserie Les Zythonautes
35, allée Ducretet

26000 Valence

contact@leszythonautes.fr
07 67 68 37 61




